HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINT CO MITE EDU C ATIVO

CAMARA DE MERCADEO, INDUSTRIA

INFORMACION DEL CURSO:

CURSO ACREDITADO EN COMO DESARROLLAR Y HACER UN PLAN DE HACCP
EN SU EMPRESA, BAJO LAS REGULACIONES ESTABLECIDAS.

. /Qué es HACCP? . /,Como implementar el programa”?
. ;,Como desarrollas tu propio plan HACCP? . ;Como escoger tu propio equipo de
« Los conceptos basicos trabajo en HACCP?
. /Porgué debes tenerlo? . Legislaciéon de CFR
« Regulaciones Actualizadas . /,Como utilizar correctamente los
« Principios de HACCP formatos-ejercicios?
. ;/,Como detectar puntos criticos y « Workshop con companeros
minimizarlos? de la Industria
. |dentificar peligros
. Gerentes  Supervisores
. Qualit . Trafico
Control - Oficiales de
. Compras Cumplimiento
- Propietarios « Personal de
Alimentos
REGISTRATE EN: (S) INVERSION:
WWW.MIDAPR.COM Precio + VU = Precio Total
Recurso: Informacion:

Socios: $295 + $33.93 =$328.93
No Socios: $350 + 40.25 =$390.25

Norma l. Santiago Rosa Liz Berio

NIS Consulting Services  rberio@midapr.com
Instructora Acreditada 787-792-75"75




